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Une question ?

Contactez Bienvenue a la ferme Gers a
la Chambre d'agriculture

au 05 62 61 77 37.
Suivez-nous sur:

@bienvenuealafermegers
0 @Bienvenuealaferme.Gers
Pour manger fermier
et vivre un moment
de bonheur gascon,
ici,

—
PYRENEES
GASCOGNE

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE,
A CONSOMMER AVEC MODERATION




Fétes il fetme

MERCREDI 22 JUILLET a partir de 17h

DOMAINE D’PEMBIDOURE
Nathalie et Sandrine MENEGAZZO - 621, chemin d'Embidoure - 32390 REJAUMONT
05 62 65 28 92 - www.domaine-embidoure.com

Point de vente viticole.
ﬁq Assiettes gourmandes auprés des producteurs.

VENDREDI 24 JUILLET a partir de 17h

PAST’AQUI
Orane DESANGLES - 2680, route d'Espaon - 32220 LOMBEZ
07 88 57 36 96 - www.pastaqui.fr
Point de vente pates a base du blé dur.
Repas unique composé de produits de la ferme et produits locaux.
Sur réservation par téléphone et en ligne .

SAMEDI 25 & DIMANCHE 26 JUILLET

a partir de 10h le samedi et de 10h le dimanche

FERME DU RANTOY
Claire et Sébastien LEFEVRE - Au Rantoy - 32300 SAINT-OST
06 89 53 48 45 - www.lamourestdanslepot.fr

Point de vente foie gras d’oie et canard, veau.
ﬁq Repas servis.
Repas sur réservation par téléphone ou en ligne .

JEUDI 30 jUILLET a partir de 16h

FERME FLEURIE
Bruno et Florence LOBET - 819, chemin du Paillerat - Le Boutet - 32100 CAUSSENS
07 69 39 96 89 (Florence) - 06 15 52 97 17 (Bruno) - www.lafermefleurie.com
Point de vente foie gras, canard.
Assiettes gourmandes auprés des producteurs du marché.
@ Repas sur réservation avant et le jour J.

Point de vente = production et

% vente directe de la ferme hote Reéservation possible en ligne

. @ Informations liées & la réservation (sans ce pictogrtamme,
Eﬁ] Type de restauration I'événement ne nécessite pas de réserver).

VENDREDI 31 JUILLET a partir de 16h30

FERME DE LAOUEILLE
Famille LAFFORGUE - L'Aoueille - 32320 POUYLEBON
06 47 71 63 10 ou 05 62 66 65 31

Point de vente porc gascon, foie gras, canard.
iﬁ] Repas unique composé des produits de la ferme..

Sur réservation.

MERCREDI 5 AOUT a partir de 17h

LES 3 DOMAINES
Famille BAURENS - 275, chemin de Martissens - 32390 REJAUMONT
05 62 65 28 83 - www.vin-gascogne-3domaines.com

Point de vente viticole.
iq Assiettes gourmandes auprés des producteurs du marché.

JEUDI 6 AOUT a partir de 16h

DOMAINE REY
Marie et Nicolas REY - 705, chemin de Lassérade - 32300 LOUBERSAN
06 27 04 24 01 (Marie) - 06 82 67 23 88 (Claire, pour les réservations) -
www.porcnoir-domainerey.com

Point de vente Porc Noir de Bigorre AOP.
ﬁ] Repas du soir composé des produits de la ferme et proits locaux.

Repas du soir sur réservation par téléphone ou en ligne .

JEUDI 6 AOUT a partir de 16h30

FERME DE MARTIN NEUF
Roseline PEROTTO et Jérome PELLEFIGUE - Lieu-dit Martin Neuf - 32100 CONDOM
06 72 63 35 23 (Roseline) - 06 30 26 11 63 (Jéréme) - www.martinneuf.fr

Point de vente foie gras, canard, porc noir.
q Assiettes gourmandes auprés des producteurs du marché.

JEUDI 6 AOUT a partir de 17h

FERME D’PEMPLUHAUT
Christophe ROUX et Christelle PELLALO
1521, route d'Augnax - En plus haut - 32120 SAINT-ANTONIN
05 62 06 84 71 - 06 98 66 08 62 (Christophe) - 06 73 46 40 02 (Christelle)
www.ferme-empluhaut.fr
Point de vente foie gras, canard.

iﬁ] Menu unique servi en plateau repas, assiette dessert en supplément auprés
des producteurs du marché.

Entrée et plat principal sur réservation avant et le jour J
par téléphone ou en ligne .

JEUDI 13 AOUT a partir de 15h

DOMAINE DE BILE
Famille DELLA VEDOVE - 32320 BASSOUES
06 13 08 25 91(Lisa) - www.domaine-de-bile.com

Point de vente viticole.
iq Menu unique composé de produits fermiers locaux.
Repas sur réservation avant et le jour J par téléphone ou en ligne .

VENDREDI 21 AOUT a partir de 19h

FERME DU BOUE

Mathilde REY - 317, chemin du Boué - 32420 TOURNAN
06 32 68 61 51 (Mathilde) - 06 72 39 46 58 (Christophe) - www.la-ferme-du-boue.fr

Point de vente porc, boeuf, veau, volaille.
Repas unique composé de produits de la rme et produits locaux.
@ Sur réservation par téléphone ou en ligne .

MARDI 25 AOUT a partir de 14h

DOMAINE DE JEAN-BON
Famille SOURDOIS-LACOURT, Clémence et Béatrice LACOURT
654, route du Domaine de Jean-Bon - 32240 TOUJOUSE
06 70 36 84 12 - armagnac.sourdois@orange.fr

Point de vente Armagnac.
ﬁ Repas du soir composé de produits fermiers et locaux.
Sur réservation par téléphone ou mail.

lablées Gowvmandes

SAMEDI 27 JUIN, toute la journée dés 11h
Autour de Lou Petit Mercat a MANCIET

dans le cadre d'une journée autour de sports locaux (initaitions diverses) en attendant la
finale de rugby du Top 14 le soir a 21h (grand écran sur place).

DIMANCHE 5 JUILLET, midi et soir

A Forét communale de MONLEZUN-D’ARMAGNAC
dans le cadre de I'Ecoféte du Moustic de PIMAO.

LUNDI 6 JUILLET & LUNDI 3 AOUT, le soir
Au lac de 'Uby a CAZAUBON

LUNDI 17 AOUT, le soir
Sous la Halle de MAUVEZIN

dans le cadre de la Féte de I'ail de la mairie.

SAMEDI 19 SEPTEMBRE, le midi et aprés-midi
Au Musée du paysan Gascon a TOUJOUSE

en attendant le troupeaux de la Féte de la transhumance et dans le cadre des Journées
Européennes du Patrimoine.

Venez comme vous étes faire vos emplettes et manger fermier
sans réserver.



